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I. The Brewing Industry in China

1) The development of China’s brewing industry
2) Expansion of brewing industry
3) Characteristics of the Chinese beer
4) The Change of raw materials use
5) Promotion of Circular Economy

II. The Malting Industry in China

1) The evolution of malting capacity
2) The total number of maltsters

Overview of Presentation
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lll. The Malting Barley Market in China

1) Barley Origins imported in the recent years
2) Some of the reasons for use of imported barley
3) Barley Varieties
4) Concerned about the overall energy consumption in 

making Malt
5) Malt Quality Demand in China

Overview of Presentation
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China and Europe
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1) The development of China‘s brewing Industry

Développement de la bière en Chine
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Quantité de production (10,000 kilolitres) 2005 - 2009

2004－2009 China beer production
La quantité de la production de la bière entre 2004-2008 
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5 years projection of beer production and growth rate

Average 3.1% growth
Extrapolating from the beer output forecast and the 
malt to beer at a 1 to 14.5 ratio
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Massive urbanization 

Source: Population Division of the Department of Economic and Social Affairs of the United Nations

urbanization associated with 
higher income and lifestyle 
changes, significantly 
increases the potential 
consumer to become a beer 
drinker or a drinker to consume 
more
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Projected Malt requirement
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Projected total barley requirement 
Projection des besoins totaux en orge
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2) Expansion of brewing industry by:
o Mergers and acquisitions, 
o Major mergers and acquisitions had created a few major brewing groups 

in 2007 and 2008,
o New additions of brewing capacity, 
o There were 27 brewers whose production exceeds 200,000 t, in 2008 

which representing 73.95% of the national production of 303 400 000 hl.

Envergure des brasseries et les fusions-acquisitions
Après un round important de fusions-acquisitions, ce mouvement se poursuit sur le marché 
ces 2 dernières années, les entreprises tendent à se regrouper et à prendre de l’ampleur. 
Selon les statistiques, en 2008, il y a 27 brasseries dont la production dépasse 200,000T, 
leur production atteint à eux-seuls 303 400 000 hl, soit 73.95% de la production nationale.

3) Characteristics of the Chinese beer;
o Light (llow plato 5.5

 
– 7 )

o Less bitter
o Refreshing.

Types de bières
Les types de bières chinoises tendent à la légèreté et au rafraîchissement. On y ajoute des 
grains crus dont la proportion augmente graduellement, ce qui est différent des bières 
traditionnelles européennes.
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4) The Change of raw materials use :

o Adjuncts proportion increases gradually in the recent years;
o Lower  the proportion of malt used to reduce the brewing cost;
o Less imported barley by opting for more the Chinese barley;
o Less barley malt and more wheat malt;
o Increasing the proportion of raw grains such as rice (or even broken rice);
o Increasing the proportion of corn syrup to replace the raw grains  

(40-60% of raw gains, some even using up to 75%);
o From 158kg of grain to produce a ton of beer to 100 kg of grain for a ton 

of beer.
Utilisation des matières premières :

o Réduire la proportion des orges importées en optant pour les orges 
chinoises ;

o Réduire la proportion du malt d’orge en augmentant l’utilisation du malt de froment ;
o Accroître la proportion des grains crus tels que riz ou brisures de riz ;
o Accroître la proportion du sirop de maïs afin de remplacer les grains crus 

comme riz ;
Selon les informations dont on dispose :
Nombreux sont ceux qui utilisent 40-60% de gains crus, certains jusqu’à 75% :


 

Si pour brasser une bière de 12°, il fallait consommer 158kg de céréales pour 
obtenir une tonne de bière, pour certains brasseurs, cette consommation est 
descendue à 100 kg.
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5) Promotion of Circular Economy

In recent years, companies are trying to follow the 3 principles of circular 
economy 
o Reduction use of energy, 
o Upgrading equipments, 
o Re-use, 
They try to reduce energy consumption by ensuring the process concerning 
the protection of the environment to get the best performance on the 
economic and environmental plan with the lowest cost.

Promotion de l’économie vertueuse

Depuis ces dernières années, les entreprises du secteur s’efforcent de suivre les 3 
grands principes de l’économie vertueuse : la réduction du volume, la 
revalorisation et le recyclage. Elles essaient de réduire la consommation 
énergétique en utilisant des procédés respectueux de l’environnement, afin 
d’obtenir le meilleur rendement sur le plan économique et environnemental avec le 
plus bas coût.



Part 2Part 2

The Malting Industry in ChinaThe Malting Industry in China

Industrie du malt en Chine
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ll. China malting Industry:

1) The evolution of malting capacity:

Demand for malt did not increase as beer production growth.
Reasons this phenomenon: 


 

Improved technical knowhow to reduce cereals use in making beer. 


 

The beers  are getting lighter with use of less malt.

Etat de l’industrie du malt en Chine
Evolution du volume de production et des malteurs

Contrairement au développement rapide de la production de bières, le besoin 
en malt - principale matière première pour le brassage, n’a pas suivi ce 
mouvement d’augmentation ces 2 dernières années pour stagner autour de 
2,5 millions de Tonnes, on constate même une légère baisse de la demande. 
Les raisons de ce phénomène : d’un côté, les brasseurs ont sensiblement 
amélioré leur niveau technique, illustré par la baisse de consommation de 
céréales, de l’autre côté, les types de bières évoluent et tendent à la légèreté 
et à la fraîcheur avec une augmentation de la proportion des grains crus.
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2) The total number of maltsters:

Following the similar trend of brewers evolution, in the past few years changes 
took place by:

o Mergers and acquisitions,  
o Increase in capacity with new malting plant additions
o Reduction in the total number of maltsters
o Increase in overall capacity, 3 large malting groups whose annual   

production exceed 200 000 mt.
o This evolution in malting  industry corresponds to brewing the trend  

towards large scale group and with many breweries properly situated in 
many cities all over China.

• Concernant le nombre de malteurs, similaire à celui des brasseurs, à la 
suite de nombreuses années de fusions-acquisitions et d’extension, le 
chiffre est à la baisse ; Par contre, les maltages prennent de l’envergure 
avec aujourd’hui 3 grands groupes dont la production annuelle dépasse 
200 000 t. 

• Cette évolution correspond à la tendance de la filière brassicole vers une 
exploitation intensive et groupée. 
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China Malting Capacity
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The China leading maltsters
2009 productions

 Supertime Development Ltd. 950,000 MT

 COFCO  760,000 MT

 Longken Malting 300,000MT

 Qingdao Brewery 340,000 MT
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China Malting capacity
Company Capacity  - Mt Expansion Plans -Mt Total Capacity -Mt Market

2008 2009 2010 %
Supertime Malting 850,000 100,000 950,000 18.06%

Cofco Malting 680,000 80,000 760,000 14.45%

Longken Malting 300,000 - 300,000 5.70%

Qingdao Brewery 250,000 90,000 340,000 6.46%

Chunlei Malting 200,000 - 200,000 3.80%

Dalian Xingze Malting 180,000 100,000 280,000 5.32%

Muogao Malting 170,000 - 170,000 3.23%

Chende Sihai Malting 160,000 100,000 260,000 4.94%

Huanghe Malting 150,000 - 150,000 2.85%

Yanjing Brewery 120,000 50,000 170,000 3.23%

Beidahuang Malting 100,000 - 100,000 1.90%

Ningbo Dongnanxi Malting 80,000 - 80,000 1.52%

Others 1,360,000 140,000 1,500,000 28.52%

Total 4,600,000 660,000 5,260,000 100.00%
Source: Cofco Malting Dc. 30, 2009
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Fig 2. China : Growth in Malting Barley Demand versus 
Beer Production 

croissance de la demande en orge brassicole et production de bière
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The Malting Barley Market in ChinaThe Malting Barley Market in China

Le marché de l’orge brassicole en Chine
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1) Barley Origins

o The supply of Chinese  local barley was not significant, about  50 to 60% are 
needed to import.

o These imports are mainly from Australia and Canada, and supplemented by 
barley from Europe, principally France.

o Rising levels of barley breeding, cultivation and more advance in farm 
management,  

o Increase the farming  acreage for barley  in China. 
o The improving quality and quantity of malting barley could respond to the rapid 

increased needs of malting barley .
o After the global shortage in 2007, the malting barley supply origins in China 

have changed.

Origine des orges
Il y a quelques années, la fourniture de l’orge chinoise n’était pas importante, 50 à 60% du 

besoin sont à importer. Ces importations sont essentiellement d’origine australienne et 
canadienne, complétée par des orges européennes, surtout françaises.   

Ces dernières années, avec l’élévation du niveau de sélection, de culture et de gestion ainsi 
que l’extension de la surface de culture des orges chinoises,  la qualité s’améliore et le 
volume des orges brassicoles susceptibles de répondre au besoin de maltage augmente 
rapidement. Après la crise mondiale de la pénurie, les approvisionnements des orges 
brassicoles ont changé en Chine.
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Origins of barley used in China 
Origines de l’orge utilisée en Chine

(10K mt.)
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Picture 3：Import  Barley Origins 
Australia, Canada and France in China between 1998-2009

L’importation d’orge de 
l’Australie, du Canada et de la France en Chine entre 1998-2009

(10K mt)
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10 Years’ Average by Country of origins 
pays d’origine en moyenne sur 5 ans

Picture 4：
 

(10K mt)
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2) Some of the reasons for use of imported barley:

oInternational brand  for the consistence of beer taste.
oBarley Price – the attitude of most the brewers towards their choice 
of  material depends on the price.
oTransportation cost.-
o International Freight
oDomestic Logistic affect the use of local barley –
The Chinese breweries using local barley mainly  located in the 
western part of China, 

Quelques raisons justifiant l’importation d’orge:

Marques internationales voulant maintenir la stabilité du goût
Prix de l’orge
Coût du transport
Fret International
La logistique impacte sur l’utilisation d’orge locale. Les brasseries 
chinoises utilisant de l’orge locale sont situées dans l’Ouest de la Chine
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2) Some of the reasons for use of imported barley:

The Chinese breweries in the eastern are relatively favored the use of 
imported barley, that is why  the proportion of imported barley used 
remains high in this region; 
Breweries in Western China relies mainly on barley in China. 
oImported barley Price – International barley prices competitiveness 
most brewers use mostly imported barley, within certain price 
difference.
(more than RMB 300 in malt price, or US$50)

Les brasseries chinoises dans l’Est favorisent l’utilisation d’orge 
importée.
Les brasseries dans l’Ouest comptent essentiellement sur l’orge 
chinoise
Le prix de l’orge importée (prix du malt > 50 $)
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3) Barley Varieties
Concerned about the stability of quality and taste, many brewers,  
especially the JV, have specific requirements on the varieties and 
origin of barley. Most prefer  Australian barley, a minority chose 
Canadian barley, most breweries do not yet have sufficient knowledge 
of French barley.

In terms of indicators, most businesses wishing an average protein 
content of malt, affix great importance to the fine grind extract the rate 
of which has a direct impact on performance in malt extract.

Variétés d’orges
Soucieux de la stabilité de la qualité et du goût, de nombreux brasseurs, 
notamment les JV, ont des exigences spécifiques sur les variétés et l’origine 
des orges. La plupart penchent pour l’orge australienne, une minorité choisit 
l’orge canadienne, la plupart des entreprises n’ont pas encore une 
connaissance suffisante de l’orge française. 

Sur le plan des indicateurs, la plupart des entreprises qui souhaiteraient une 
teneur moyenne en protéines du malt, attachent un grand prix à l’Extrait fine 
mouture dont le taux a un impact direct sur le rendement en extrait de malt. 
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4) Concerned about the overall energy consumption in making Malt

Special attention to energy consumption, particularly in the process of a 
comprehensive energy consumption of malting system. Not only require a 
high-quality malt, in particular the need to have a good brewing 
performance and lower processing costs. Processing costs related to the 
quality of barley. Malting  Company will give priority consideration to 
barley with the comprehensive lower energy consumption and the barley 
varieties also can meet customer requirements.

Attention à la consommation énergétique du maltage

Les malteurs prêtent une haute attention à la consommation énergétique, 
notamment dans le processus du maltage. Ils souhaitent non seulement la qualité 
du malt, doté d’une grande aptitude au brassage, mais également un coût bas du 
traitement. Le coût de transformation concerne la qualité des orges, la 
consommation énergétique durant le maltage, le cycle du maltage etc.. Les 
malteurs vont privilégier les variétés d’orge qui consomment moins d’énergie dans 
le maltage mais qui sont toujours capable de répondre au besoin des clients. 
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4) Concerned about the overall energy consumption in making Malt

With a long history in the cultivation of barley and malting, France is the 
No. 1 exporter of barley and malt in the world. Many varieties of malting 
barley have  performance  to meet the need of different customers in 
terms of quality and price. Note that many internationally renowned 
brands demand French barley. For many years, France is also a supplier 
to China. Thanks to its high yield of extract of malt, French malting barley 
became more and more appreciated in the Chinese market.

Dotée d’une longue histoire dans la culture d’orges et le maltage, la France est le 
1er pays exportateur des orges et du malt dans le monde. Beaucoup de variétés 
brassicoles performantes y ont été cultivées qui répondent au besoin de différents 
clients en terme de qualité et de prix. Notons que beaucoup de marques de renom 
international font appel à l’orge française. Depuis de nombreuses années, la 
France est également l’un des fournisseurs de la Chine. Grâce à son rendement 
élevé en extrait de malt, l’orge brassicole française s’affirme de plus en plus sur le 
marché chinois.

En tant qu’un grand malteur professionnel, Guangzhou Malting Company Limited a toujours travaillé à la 
recherche des caractéristiques du maltage des orges françaises ; nous avons acquis certaines expériences et 
nous sommes prêts à les partager avec nos collègues.

Nous espérons qu’à travers le séminaire nous allons approfondir nos connaissances sur l’orge française et que 
les entreprises brassicoles auront davantage de choix du point de vue de la garantie de qualité et de stabilité du 
coût. 
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Australia, (winter barley)

Canada (spring barley) 

Europe, mainly France. (Winter and spring barley)

Pour les entreprises chinoises de la brasserie et de la malterie, les 
trois principaux origines de l’orge sont l’Australie, le Canada et 
l’Europe, la France notamment. On importe de l’Australie l’orge 
d’hiver, l’orge de printemps du Canada, toutes les deux catégories 
de la France. 

The breweries in China use mainly 
three main sources of barley:

La brasserie chinoise utilise principalement 3 sources d’orge
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Table 1：Comparison of qualities and characteristics of organic 
major barley imported

Comparaison des qualités et des caractéristiques organiques 
des principales orges importées

Avantages
Avantages

Weakness
Faiblesses

Australian
Orge 

australienne Uniformity of 
appearance, uniform 

grain size, less 
foreign materials

Uniformité de 
l’apparence, grains 
homogènes, peu 

d’impurté

Instability in quality and quantity 
heavily infected by the weather
Instabilité en qualité et quantité 
infectées fortement par le climat

Canadian
Orge 

canadienne

High protein
Haute teneur en protéine

French 
Barley
Orge 

française

Low protein
Faible teneur en protéine
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Table 2：Comparison of the qualities and characteristics in malting from 
the major origins of barley imported

Comparaison des qualités et des caractéristiques organiques des 
principales orges importées 

Avantages
Avantages

Weakness
Faiblesse

Australian
Orge 

australienne

Some Varieties with 
quick modification

Désagrégation rapide de 
certaines variétés

Big difference among varieties, also 
significant variance between different 

crop years
Grande différence entre les variétés, 
également écart significatif entre les 

années de cultures différentes

Canadian
Orge 

canadienne

Quick modification, high 
enzyme energetic

Désagrégation rapide, 
enzyme énergique

Thin grain Hull and easy to break
Coque des grains mince et facile à 

casser

French 
Barley
Orge 

française

High enzyme energy
Forte activité 
enzymatique

Water sensitivity high; 
water absorption is slow
Haute sensibilité à eau ; 

absorption de l’eau est lente 
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Table  3：Comparison of key indices of the barley malt imported 
Comparaison des principales indices des malts des orges importées

2 row 
Australian

L’orge 
australienne à 

deux rangs
Baudin

2 row 
Australian

L’orge 
australienne à 

deux rangs
Gairdner

2 row Canadian
L’orge 

canadienne à 
deux rangs
Metcalfe

6 row 
French
L’orge 

française à 
six rangs
Azurel

2 row French
L’orge 

française à 
deux rangs
Sebastien

Dry extract（％）
Taux d’extrait sans eau 81.6 80 80.8 81.7 82.6

Diastatic power (WK）
Pouvoir Diastasique 395 335 454 347 348

Protein（％）
Protéines 10.03 10.86 12.23 9.96 8.54

Free amino nitrogen（ppm）
Azote amine libre 184 160 205 198 147

Kolbach Index（％）
Indice Kolbach 45.2 42.4 46.2 50.4 45.7

Friability（％）
Friabilité 85.5 87.1 77.1 94.6 96

-glucans（ppm）
-glucanes 130 64 65 98 40

Source: Micro malting GMCL
Lab  / Source: Lab du micromaltage de la malterie de Canton 
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Table 4： Market share of imported barley 
Part de marché des orges importées

Avantages
Avantages

Weakness
Faiblesse

Australian
Orge 

australienne

The Chinese market is its main export 
destination, its market share in China 
is the most important, the transport 
distance is the shortest
Le marché chinois est sa principale  
destination d’exportation ; sa part de 
marché en Chine est la plus 
importante ; la distance du transport 
est la plus courte

The impact of climate on production quantity and 
quality high , has impacts on the supply in Chinese 
market

L’impact du climat sur la quantité de la production et 
la qualité fort pèse sur l’approvisionnement au  
marché chinois 

Canadian
Orge 

canadienne

The supply and quality are stable, the 
Chinese market is its reliable customer
L’approvisionnement et la qualité sont 
stables, le marché chinois est son 
principal client

The shipping distance is longer compared with 
Australia
La distance du transport maritime est plus longue 
par rapport avec l’Australie

French Barley
Orge française

Produced in large quantities, mostly 
for  export
Production en grosses quantité, la 
plupart à l’export

Less emphasis on the Chinese market, promoting 
insufficient supply unstable. The historical reasons 
caused misunderstandings by the Chinese 
customers. A distance of Shipping is long
Moins d’importance accordée au marché chinois ; la 
promotion insuffisante ; l’approvisionnement  
instable ; des raisons historiques donnent lieu aux 
malentendus des entreprises chinoises envers l’orge 
française ; la distance du transport maritime est 
longue
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5) Malt Quality Demand in China

• Various quality demand.

• Many breweries require pure variety and from single 

production batch.

• Mostly require 

- low protein (no more than 11.0%).

- low color (2.5-3.5EBC, for light beer).

- high FAN (>155mg/100g d.b.) but low KI (<43%).

- low DP (250-350).

Other Key Factors affecting the buying interest of the Chinese 
breweries
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Conclusion



 

Brewing industry development in China will continue. 
More international brewery groups will join the growth. 
And foreign breweries are participating  in the development 
of the new brewing industry era in China.



 

Chinese people will consume more beer than other alcohol 
drink for healthy consideration. And Chinese government will 
promote beer production because beer uses less cereal than 
other alcoholic drink.



 

Malting industry will keep using large percentage of imported 
barley due the return to the farmer growing barley is less in 
comparison with other grain.
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Exporting malt will still continue to the Asian countries. 
Les exportations de malt vers l’Asie vont continuer


 

China will remain to be the largest barley importing 
country for the foreseeable future. 
La Chine va rester le plus gros importateur d’orge à l’avenir


 

Many Chinese official and commercial organizations 
have begun to assist in developing barley growing. 
Beaucoup d’organisations officielles et commerciales 
encouragent le développement de la culture d’orge

Conclusion
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Finally, I wish the seminar great success and a very good 
stay in Paris for all the distinguished guests! Thanks!

Pour terminer, je souhaite un grand succès au séminaire et un 
très bon séjour à Paris à tous les invités distingués ! 

Merci ! 
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