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Forschungszentrum
Weihenstephan

fr Brau- und
Lebensmittelqualitat

Pe3ynbTathbl KOHKYpCa Ha 3BaHue
yulwiero npousBoauTens NMBOBapeHHOIro AMMeHs
Poccum 2012

Homep npobbi

NMpo6a 3

MNpoba 5

Npo6a 6

HauMeHoBaHue KoMnaHuu

CacoBckuu AlNK

NN BegHeHko

UM BegHeHko

CopToBas uuctoTta, %

Sunshine 100 %

Marnie 100 %

JB Flavour 100 %

BnaxHocTtb, % 12,6 12,5 12,7
Benok (cyx.), % 11,4 10,0 8,6

AHeprusa np-s 3. AeHb, % 99 100 100
AHeprua np-a 5. aeHb, % 99 100 100
Bcxoxectb, % 99 99 99

KpynHocTb 2,8 MM, % 96,0 95,8 64,8
KpynHocTb 2,5 MM, % 3,8 4.1 34,5
KpynHocTb 2,2 MM, % 0,1 0,0 0,5
OT1xoabl < 2,2 MM, % 0.1 0.1 0,2

SAKCTPaAKTUBHOCTL (cyXx), % 81,2 82,3 82,4
Macca 1000 3epeH (Bo3A.-cyX.),rp. 57,2 57,2 47,4
Macca 1000 3epeH (cyx.), rp. 50,0 50,1 41,4

BHewHwun BnA 3epHa

3amMevyaHui HeT

3amMevaHuin HeT

3amMevyaHui HeT

NToroBas oLieHKa

(Pexomenpaumnsa TUM)




