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Взаимосвязь способности прорастания
ячменя и качества солода

Способность
прорастания

- цвет
- стекловидность зерна
- темные зерна
- продолжительность
осахаривания

- вязкость
- содержание β-глюкана
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Взаимосвязь способности
прорастания ячменя и качества солода

способность
прорастания

экстрактивность
прозрачность сусла
диастатическая сила
мучнистость
степень растворения
гомогенность

Зависимость экстрактивности и разницы экстрактивности солода 
тонкого и грубого помолов от крупности зерна
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Многорядные
ячмени

ферменты

крупность экстракт

пленчатость

β - глюкан

белок

Двурядный
ячмень

пленчатость

экстрактивность

цвет, запах
гомогенность

(по размерам зерна)

меньшая степень
поражения грибамикрупность


